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Un ricco calendario di eventi che, durante dicembre, permetteranno di scoprire |l
patrimonio vitivinicolo del territorio.

Le esperienze e le visite che sono disponibili per I'intero periodo, sono elencate in
fondo.

Le esperienze contrassegnate da * rientrano nell’'ambito di “Cantine Aperte a Natale”
- Movimento Turismo del Vino.

DALL'T ALL"11 DICEMBRE

UN SORSO DI BAROLO CHINATO E GRAPPA
® Cantina Comunale ed Enoteca La Morraq, Via Carlo Alberto 2, La Morra (CN)
H11-17

Degustazione di Barolo Chinato e grappa dei produttori soci della Cantina Comunale
ed Enoteca di La Morra.

@ INGRESSO LIBERO, DEGUSTAZIONI A PAGAMENTO

Prenotazione obbligatoria: 0173-509204

SABATO 10 DICEMBRE

DEGUSTAZIONE VINI BIOLOGICI AL PALATARTUFO DI ASTI
® Palatartufo Asti, Piazza San Secondo, Asti (AT), area Coldiretti
H11-20

Degustazione di vini Bio, a cura delllEnotecAmica di Campagna Amica Coldiretti Asti
nell'ambito dell'evento / Gioielli del Terriforio, promosso dal Comune di Asti. Nell'area
dedicata a Coldiretti, dopo l'inaugurazione, alle ore 11, € possibile degustare 15
etichette selezionate, intfrodotte dallo speech del sommelier Coldiretti e scoprire i



gioielli e le proposte enoturistiche del territorio. Per chi lo desidera, possibilita di
acquisto dei vini degustati e non solo.

@ INGRESSO LIBERO, DEGUSTAZIONI A PAGAMENTO

COPPA DEL MONDO DI SCI SESTRIERE
@ Villaggio Olimpico Sestriere, Via Sauze 14, Sestriere (TO)
15:30-19:30

Al Villaggio Olimpico di Sestriere, in occasione della Coppa del Mondo, grande festa a
cura di Snow Week con corner dedicato alla promozione del Piemonte in un bicchiere
di vino e le sue proposte turistiche. In omaggio il gadget speciale di Grapes in Town -
Effetto Bio - Xmas Edition, e i bicchieri pieghevoli, sostenibili e riutilizzabili, realizzati
dalla start up torinese SPREENG.

O GRATUITO

INDOVINO EDIZIONE SPECIALE — ENOTECA REGIONALE DELL' ALBUGNANO
© Enoteca Regionale dell’Albugnano, Via Roma 9, Albugnano (AT)
H 16:30

IndoVino, per quest'occasione speciale, avrd come tema dell'evento e della
degustazione i vini e le uve tipiche dell’Enoteca giocando alla scoperta di 4 etichette
che saranno servite alla cieca. Chi indovinerd quali saranno i vini in mescita? |l
vincitore avrd come premio una bottiglia dell'Enoteca Regionale dell’Albugnano.

0 15€

Prenotazione obbligatoria entro il 7 dicembre:
https://esperienza.com/prodotto/indovino-albugnano/

DOMENICA 11 DICEMBRE

DEGUSTAZIONE VINI BIOLOGICI AL PALATARTUFO DI ASTI
© Palatartufo Asti, Piazza San Secondo, Asti (AT), area Coldiretti
H11-20

Degustazione di vini Bio, a cura delllEnotecAmica di Campagna Amica Coldiretti Asti
nell'ambito dell'evento / Gioielli del Terriforio, promosso dal Comune di Asti. Nell'area
dedicata a Coldiretti € possibile degustare 15 etichette selezionate, infrodotte dallo
speech del sommelier Coldiretti e scoprire i gioielli e le proposte enoturistiche del
territorio. Per chi lo desideraq, possibilitd di acquisto dei vini degustati e non solo.

O INGRESSO LIBERO, DEGUSTAZIONI A PAGAMENTO



VISITA LA WiMu, IL MUSEO DEL VINO
®© WiMu di Barolo, Castello Comunale Falletti di Barolo, Piazza Falletti 1, Barolo (CN)
H 10:30-18, ultimo ingresso h 17

Degustazione di vini Bio, a cura dell'EnotecAmica di Campagna Amica Visita al WIMU,
il piuinnovativo museo del vino in Italia e tra i piu importanti al mondo. Situato nel cuore
delle Langhe, patrimonio UNESCO, allinterno di un castello dalla storia millenaria,
propone un viaggio interattivo ed emozionale attraverso la cultura e la tradizione del
vino.

@ 9€, previste riduzioni

PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA: 0173-386697; info@wimubarolo.it

LUNEDI 12 DICEMBRE

FESTA DI NATALE NEL SALONE D’'ONORE DI VILLA DELLA REGINA
@ Villa della Reginag, Strada Comunale Santa Margherita 79, Torino (TO)
H19

In occasione del Concerto di Santa Lucia con il coro del Conservatorio di Stoccolma,
patrocinato dal Consolato di Svezia a Torino e in collaborazione con la Direzione di
Villa della Reginag, festa di Natale con brindisi con vino bio.

0 Per la festa offerta minima: 15€

Per la festa prenotazione obbligatoria: amicidivilladellaregina@gmail.com

MARTEDI 13 DICEMBRE

LASCIATI STREGARE DAI VINI MAESTRI DEL GUSTO
® Kewinery, Via delle Orfane 26, Torino (TO)
H 20

Degustazione guidata da Dadex Wine, Sommelier FISAR, Wine Consultant e Wine
Comunicator e Latouche of Wine, Sommerlier FISAR di 4 vini stregati Maestri del Gusto
2023-2024, in abbinamento a tagliere di salumi e formaggi.

0 20€

Prenotazione obbligatoria: 351-9077812

MERCOLEDI 14 DICEMBRE

BELLOTTO TRA LE VIGNE DI TORINO, OMAGGIO AL GRAND TOUR
©® Polo Culturale Lombroso16, Via Cesare Lombroso 16, Torino (TO)
H19



Claudia de Feo, storica dell'arte e docente, illustra come il binomio arte e vino sia da
sempre vincente, omaggiando il Grand Tour attraverso I'opera di Bernardo Bellotto,
Veaduta di Torino dal lato del giardino reale. Veduta di Torino, del 1745, che ritrae, sullo
sfondo, la vigna della citta.

@ GRATUITO

Prenotazione obbligatoria: press@grapesintown.it

GIOVED:I 15 DICEMBRE

BLIND MASTERCLASS
© Sede AIS PIEMONTE, Via Modena 23, Torino (TO)
H 18-20

Masterclass condotta dal produttore Pietro Monti, cieco, Consigliere Nazionale della
FIVI. La sua cantina & conosciuta per essere una delle prime (e delle poche) ad aver
inserito le indicazioni delle etichette in Braille. Proprio per questo, e per essere riuscito,
da una situazione difficile, a creare un‘occasione di spunto, Monti, nel 2021 ha vinto
I'Oscar Green della Coldiretti.

Dopo la presentazione della cantina, degustazione alla cieca guidata di due vini
dell'azienda. Il blind tasting, oltre a voler essere un messaggio di inclusione, migliora le
capacita di valutazione e descrizione del vino:i partecipanti si basano solo ed
esclusivamente su cid che viene percepito attraverso i sensi.

@ GRATUITO

Prenotazione obbligatoria: press@grapesintown.it

VENERDI 16 DICEMBRE

VINO ED EROS
© Sede AIS PIEMONTE, Via Modena 23, Torino (TO)
H21

Una serata di degustazione e informazione scientifica, durante la quale si affrontera il
tema della narrazione del vino, tra leggende, veritd, piacere, benessere e scienza. La
sommelier AIS Silvia Cugini dialoga con il Dott. Massimiliano Timpano e il Prof. Luigi
Rolle, specialisti in Urologia e Andrologiq, che illustrano come sfruttare al meglio i
benefici del vino anche da un punto di vista medico, frovando la giusta misura.
Segue degustazione guidata da Mauro Carosso, Presidente AIS PIEMONTE di 10 vini
Verduno Pelaverga, ognuno di una cantina piemontese diversa, con un’introduzione
storica a cura di Roberto Marro.

0 40€; soci: 35

Prenotazione obbligatoria: 011-5217946; www.aispiemonte.it/prodotto/vino-ed-eros/



CORSO DI CERTIFICAZIONE WSET AWARD IN WINE
© Enoteca Amica di Asti, Corso Alessandria 271, Asti (AT)
H21

WSET e l'unico titolo ad oggi ad essere riconosciuto a livello mondiale.

| maggiori esperti di vino al mondo hanno almeno una qualifica WSET sul loro
curriculum. Il corso ininglese di Il livello fornisce un‘introduzione ai principali tipi di vino,
alle competenze per conservare e servire il vino e intfroduce I'approccio sistematico
alla degustazione del vino WSET, che diventerd sempre piu dettagliato nei livelli
successivi.

@ APAGAMENTO

Prenotazione obbligatoria: press@grapesintown.it

SABATO 17 DICEMBRE

CORSO DI CERTIFICAZIONE WSET AWARD IN WINE
© Enoteca Amica di Asti, Corso Alessandria 271, Asti (AT)
H21

WSET e l'unico titolo ad oggi ad essere riconosciuto a livello mondiale.

| maggiori esperti di vino al mondo hanno almeno una qualifica WSET sul loro
curriculum. Il corso ininglese di Il livello fornisce un‘introduzione ai principali tipi di vino,
alle competenze per conservare e servire il vino e intfroduce I'approccio sistematico
alla degustazione del vino WSET, che diventerd sempre piu dettagliato nei livelli
successivi.

O APAGAMENTO

Prenotazione obbligatoria: press@grapesintown.it

“ENOTECA APERTA™
© ENOTECA REGIONALE DI OVADA E DEL MONFERRATO, Via Torino 69, Ovada (AL)
H 15-18:30

Degustazione dei vini delle cantine che fanno parte del’Enoteca Regionale di Ovada
e del Monferrato.

@ 20€, degustazione di 4 vini

Prenotazione obbligatoria: 0143-346988; enotecaregionaleovada@gmail.com

DOMENICA 18 DICEMBRE

CORSO DI CERTIFICAZIONE WSET AWARD IN WINE



©®© Enoteca Amica di Asti, Corso Alessandria 271, Asti (AT)
H21

WSET e l'unico titolo ad oggi ad essere riconosciuto a livello mondiale.

| maggiori esperti di vino al mondo hanno almeno una qualifica WSET sul loro
curriculum. Il corso ininglese di Il livello fornisce un‘introduzione ai principali tipi di vino,
alle competenze per conservare e servire il vino e intfroduce I'approccio sistematico
alla degustazione del vino WSET, che diventerd sempre piu dettagliato nei livelli
successivi.

@ APAGAMENTO

Prenotazione obbligatoria: press@grapesintown.it

LUNEDI 19 DICEMBRE

TOGETHER WE GROW
© Green Peq, Via Ermanno Fenoglietti 20, Torino (TO)
H17-19

Talk sul furismo sostenibile a cura di Luca Balbiano, presidente di UVA, che portai casi
di enoturismo sostenibile nelle Vigne Urbane in Italia, Francia, Spagna e Stati Uniti.
Nell'incontro, moderato dal giornalista Luca Ferruq, intervengono: Paola Casagrande,
Direttore del Coordinamento politiche e fondi europei - turismo della Regione
Piemonte e Paolo Moldotti, Architetto paesaggista.

Segue degustazione di vini Bio.

@ GRATUITO
Prenotazione obbligatoria: press@grapesintown.it

BANCO DI DEGUSTAZIONE PER VITAS ONLUS
© Enoteca Regionale del Monferrato, Piazza Castello, snc, Casale Monferrato
H 19-22

Banco di degustazione libera piu di 20 referenze di vini piemontesi di varie tipologie, in
favore dell’Associazione Vitas Onlus, a cui sara devoluto l'intero ricavato. Durante la
seratqa, organizzata dal’lEnoteca Regionale del Monferratoe da AIS Piemonte
delegazione di Casale Monferrato, intervengono Claudio Ghidini, Presidente
dell’Associazione che da piu di 25 anni assiste, al domicilio e in hospice, pazienti
oncologici e non oncologici nelle fasi piu avanzate della malattia, e Paola Ballarino,
Vice responsabile della segreteria scientifica Vitas, coordinatrice infermieristica
Hospice — Cure Palliative domiciliari.

@ Offerta libera

Per maggiori informazioni: 338-7547028



TUTTI | GIORNI
WINE EXPERIENCES

MONFERRATO WINE MAPS
© Enoteche Regionali del Monferrato
Orario di apertura delle singole Enoteche Regionali del Monferrato

Monferrato Wine Maps ¢ il progetto nato dall'unione delle enoteche regionali di Acqui
Terme, Canelli, Casale, Nizza Monferrato e Ovada motivate dal desiderio di
accompagnarvi a vivere un viaggio tra le nostre colline e, un calice alla voltq,
passando per le proposte piuiconiche in degustazione, farviamare uno dei nostri beni
piu preziosi: il vino. Al termine del percorso € possibile richiedere il timbro da
aggiungere al passaporto.

Una volta raccolti tutti e 5 i timbri € possibile riscattare il premio, un piccolo
riconoscimento per aver partecipato, contribuendo cosi a rendere il nostro progetto
reale e aver permesso alla curiosita di farvi guidare alla scoperta di questo viaggio
enologico.

@ PASSAPORTO GRATUITO; DEGUSTAZIONE A PAGAMENTO

WINE & SPA*
© PRODUTTORI DI GOVONE, Via Umberto | 46, Govone (CN)
H9-18

Visita della cantina dei Produttori di Govone con degustazione di 3 vini (Roero
Arneis DOCG, Barbera d’Alba Superiore Monarca DOC e Barolo DOCG) e accesso alla
SPA per massimo 4 ore, con un calice di bollicine in vasca.

G 65€

Prenotazione obbligatoria: degustazioni@produttorigovone.com

WELLNESS & WINE*
© PRODUTTORI DI GOVONE, Via Umberto | 46, Govone (CN)
SU PRENOTAZIONE

Due o tre giorni di puro relax, tfra vino e benessere.

Visita della cantina dei Produttori di Govone - che conta 250 soci - con degustazione
di 3 vini (Roero Arneis DOCG, Barbera d’Alba Superiore Monarca DOC e Barolo DOCG)
e accesso alla SPA per massimo 4 ore, con un calice di bollicine in vasca.
Pernottamento di una o due in una delle strutture convenzionate.

@ Da lunedi a sabato mattina: 210€ una notte; 290€ due notti;
da sabato sera a lunedi mattina: 250€ una notte; 370€ due notti

Prenotazione obbligatoria: degustazioni@produttorigovone.com



MONDO DEL VINO WINE EXPERIENCE*
©® Museo del Vino Wine Experience, Via Umberto | 115, Priocca (CN)
H 09:30-13; 14-18:30

Visita con degustazione guidata al Museo del vino WINE EXPERIENCE, il museo
interattivo di Priocca per scoprire la storiq, i territori, i metodi e gli abbinamenti dei vini.
Il museo, attraverso le sue 7 sale, si presenta come uno spazio museale interattivo,
virtuale, digitale in cui si viene accompagnati dalla narrazione di tanti Ulisse e in cui
l'esperienza organolettica del naso e del palato si arricchisce di cultura e saperi
coinvolgendo l'occhio, l'udito e la conoscenza. Un patrimonio di conoscenze che
permetteranno al visitatore di godere a pieno le sfumature e il fascino del mondo del
vino.

@ 10€ 1 calice; 20€ 3 calici; 25€ 5 calici
Ingresso al museo gratuito fino ai 18 anni

Prenotazione obbligatoria: 0173-636311; wineexperience@mondodelvino.com

VISITE & DEGUSTAZION/

SUA MAESTA' LA BARBERA
® Museo del Vino Cantina di Nizza, Strada Alessandria 57, Nizza Monferrato (AT)
H10e 15:30

Un patrimonio di conoscenze che permetteranno al visitatore di godere a pieno le
sfumature e il fascino del mondo del vino. Tour guidato della Cantina - che conta 200
soci conferitori -, per seguire passo a passo il ciclo produttivo delle uve dal
conferimento fino all’'affinamento dei vini nella sala dei legni. Degustazione guidata di
vini Barbera, con particolare attenzione alle poliedriche vinificazioni delle uve Barbera.
Ad accompagnare i calici, salumi e formaggi tipici delle storiche botteghe piemontesi
e un antipasto caratteristico della cucina nicese.

0 30€

PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA: nizza.it

IL NIZZA, CHE PASSIONE!
© Museo del Vino Cantina di Nizza, Strada Alessandria 57, Nizza Monferrato (AT)
H10:30e 15:30

Esperienza enogastronomica improntata esclusivamente sul Nizza DOCG.
Si inizia con il “310” Nizza DOCG con certificazione Biologica, poi si passa al “Ceppi
Vecchi " Nizza DOCG, reale espressione di un territorio e infine al “Riserva”, dove il suo
disciplinare richiede un affinamento in legno piu lungo. Per capire al meglio come si
evolve il Nizza negli anni e come ha affrontato i cambiamenti delle tecniche di
lavorazione in vigna e in canting, viene stappata, in esclusiva, una bottiglia della
riserva di canting, una vecchia annata non piu  in  commercio.



Al termine della degustazione, assaggio della grappa elevata in barrique, di Nizza
DOCG.

G 35€

PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA: nizza.it

“COME TU MI vUOI”
® Museo del Vino Cantina di Nizza, Strada Alessandria 57, Nizza Monferrato (AT)
H10:30e 15

Degustazione di quattro vini a scelta tra, uno spumante, uno tra i classici del
Monferrato, un vino della linea premium, e un top wine scelto tra i superiori e i riserva,
accompagnati da prodotti tipici del territorio. Per finire, per completare al meglio
l'esperienza enogastronomica, assaggio di un quinto vino, da decidere insieme al
sommelier.

G 35€

PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA: nizza.it

WHITE EXPERIENCE
® Museo del Vino Cantina di Nizza, Strada Alessandria 57, Nizza Monferrato (AT)
H10:30e 15

Calice di benvenuto di spumante metodo Martinotti per poi passare al confronto di
vinificazione del metodo classico, degustando 4 vini in abbinamento ai prodotti tipici
del territorio. Si inizia con I'Altalanga DOCG " 36", procedendo poi con il Cortese Alto
Monferrato, il Viognier e il Moscato d'Asti.

Per finire, un assaggio di "Palearum”, vermouth strepitoso realizzato con Moscato
d'Asti, ma con i sentori amaricanti del cardo gobbo (presidio Slow food) utilizzato
durante l'infusione.

G 28€

PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA: nizza.it

DEGUSTAZIONE LANGHE*
© PRODUTTORI DI GOVONE, Via Umberto | 46, Govone (CN)

H9-18

Tour guidato della cantina dei Produttori di Govone - che conta 250 soci - per seguire
tutto il processo del vino, fino ad arrivare allimbottigliomento e allo storage.



Al termine, degustazione di 3 calici di vino: un Barolo, un Barbaresco e una Barbera
d’Alba Superiore Borbonica, in abbinamento a tagliere di salumi e formaggi.

0 30€

PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA: degustazioni@produttorigovone.com

DEGUSTAZIONE ROERO*
© PRODUTTORI DI GOVONE, Via Umberto | 46, Govone (CN)
H9-18

Tour guidato della cantina dei Produttori di Govone - che conta 250 soci - per seguire
tutto il processo del vino, fino ad arrivare all'imbottigliamento e allo storage.
Al termine, degustazione di 3 calici di vino: un Roero Arneis Terre Sabaude, un
Nebbiolo d'Alba Superiore Terre Sabaude e una Barbera d’ Alba Superiore Monarca,
in abbinamento a tagliere di salumi e formaggi.

0 20€

PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA: degustazioni@produttorigovone.com

DEGUSTAZIONE ROERO*
© PRODUTTORI DI GOVONE, Via Umberto | 46, Govone (CN)

H SU PRENOTAZIONE

Tour guidato della cantina dei Produttori di Govone - che conta 250 soci - per seguire
tutto il processo del vino, fino ad arrivare allimbottigliomento e allo storage.
Al termine, degustazione di 3 calici di vino: un Albarossa, un Ruché e una Barbera
d’Asti Superiore in abbinamento a tagliere di salumi e formaggi.

0 15€

PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA: degustazioni@produttorigovone.com

DEGUSTAZIONE DEI VINI DEL MONFERRATO
© Enoteca Regionale del Monferrato, Piazza Castello, Casale Monferrato (AL)
H Gio-ven: 17-23 | Sab-dom: 10:30-14; 17-23

Degustazione delle oltre 100 etichette monferrine presso I'Enoteca Regionale del
Monferrato, situata all'interno del castello.

@ APAGAMENTO

PER MAGGIORI INFORMAZIONI: enotecadelmonferrato.it



DEGUSTAZIONE DEI VINI DEL MONFERRATO - ACQUI
© Enoteca Regionale di Acqui Terme, Piazza Abramo Levi, Acqui Terme (AL)
H Mar-gio-ven-sab: 9:30-13; 15:30-19 | Dom: 10-13; 16-19

Degustazione delle etichette monferrine delle cantine aderenti all' Enoteca Regionale
di Acqui Terme, un vero e proprio luogo di cultura e promozione, dedicato alla
scoperta dei vini del territorio.

@ APAGAMENTO

PER MAGGIORI INFORMAZIONI: 0144-321873; enoteca@termeevino.it

DEGUSTAZIONE DEI VINI DELL'ASTIGIANO
© Enoteca Regionale di Canelli, Via G.B. Giuliani 29, Canelli (AT)

H Lun: 10-13; mar-dom: 10-13; 14:30-18

NelllEnoteca Regionale di Canelli, a pochi passi dalle "Cattedrali Sotterranee”,
patrimonio UNESCO, degustazione dell’Asti, del Moscato d'Asti, degli Spumanti
Metodo Classico e dei grandi prodotti del vigneto astigiano.

O APAGAMENTO

PER MAGGIORI INFORMAZIONI: 0141-822640

DEGUSTAZIONE DEL NIZZA E DELLA BARBERA
© Enoteca Regionale di Nizza Monferrato, via Crova 2, Nizza Monferrato (AT)

H Lun-ven: 9-12:30; 15-19:30 | sab e dom: 9:30-13; 14:30-19

Degustazione delle eccellenze locali, il Nizza DOCG e la Barbera d’Asti DOCG, oltre a
ad un‘ampia rappresentanza di tutte le denominazioni del territorio. Ogni settimana, 6
diversi vini in degustazione al calice, per scoprire il sorprendente mondo del vitigno
Barbera.

@ APAGAMENTO

PER MAGGIORI INFORMAZIONI: 320-1414335

DEGUSTAZIONE DEL DOLCETTO
© Enoteca Regionale di Ovada, Palazzo Comunale, Via Torino 69, Ovada (AL)

H Mar-sab: 10-12; 16:30-19:30 | Dom su prenotazione

Degustazione dei vini — in particolare il Dolcetto — delle oltre 60 aziende aderenti
all’Enoteca Regionale di Ovada.

O APAGAMENTO



PER MAGGIORI INFORMAZIONI: 0143-346988

WINE TOUR

LE STRADE DEL VINO

Itinerari enogastronomici proposti da ASTESANA - Strada del Vino e del Cibo, per
esplorare le bellezze del territorio piemontese seguendo una serie di itinerari proposti.
Sul sito & possibile crearsi il proprio evento scegliendo giorno e orqg, ed esplorare le
cantine, le enoteche e i ristoranti del territorio.

ORGANIZZA LA TUA VISITA: astesanamap.360positive.it/astesana/map.html

Proposte turistiche a cura del Consorzio Operatori Turistici del Canavese
LE STRADE DEL VINO TUTTI I VINI DEL CANAVESE — Scopri di piu
LA STRADA REALE DEI VINI TORINESI = Scopri di piu

AMAZING CANAVESE CON IL SUO ERBALUCE - Scopri di piu

APPUNTAMENTI IN DIGITALE

DIGITAL WINE TASTING BY PRODUTTORI DI GOVONE

Sul canale Youtube dei Produttori di Govone, degustazione in digitale dei vini dei
Produttori di Govone, guidata dal sommelier che accompagna il pubblico in un
percorso di assaggio da fare comodamente a casa.

IL VINO PIEMONTESE NEL MONDO

La percezione del vino piemontese nel mondo, raccontata dall’Associazione dei
Piemontesi nel mondo.

VINO SOLIDALE
PROGETTO SOLIDALE ALBA VITAE

Alba Vitae € un'iniziativa solidale di AIS affinché tutto lo spirito che muove il mondo del
vino si concretizzi in un aiuto ai meno fortunati. AIS Piemonte ha scelto come vino
il Barolo Docg 2018 “Undicicomuni” ArnaldoRivera.



Il ricavato dell'acquisto di una esclusiva bottiglia versione magnum, verra donato alle
suore di Gesu Buon Pastore, fondate nel 1833 dalla Marchesa Giulia di Barolo, che
attraverso il servizio di Casa Giulia sostengono le madri in difficolta.

0 60€

PER MAGGIORI INFORMAZIONI: comunianvini.it/shop/alba-vitae/3725-alba-vitae-
barolo-piemonte-magnum-15L.html



