MONTEGROSSO D'AST!

SABATO 27 - DOMENICA 28 NOVEMBRE

FIER A DEL TARTUFO
2021

SABATO 27 NOVEMBRE

Piazza Saracco (Stazione)
Salone polivalente

Ore 20:00

4A EDIZIONE DELLEVENTO DEDICATO ALLE I INI
ECCELLENZE VINICOLE MONTEGROSSESI
DEGUSTAZIONE TECNICA GUIDATA INCONTRI

VINO, CUCINA E TERRITORIO: UN INCONTRO PERFETTO
a cura dei sommelier AIS Asti

11 VINI IN DEGUSTAZIONE

IN ABBINAMENTO
I PIATTI TIPICI DELLA TRADIZIONE

COSTO DELLA DEGUSTAZIONE GUIDATA
€25,00
solo su prenotazione
telefonando ai numeri: 346 8433376 o 347 3326810
e.mail: inffo@comune.montegrossodasti.at.it

GREEN PASS O CERTIFICAZIONE EQUIVALENTE

TARTUFO,

SONO NECESSARI PER L’ACCESSO ALL'EVENTO BAR B E RA E -
DOMENICA 28 NOVEMBRE

Dalle ore 10:00 in piazza Saracco (Stazione) DEGUSTAZIONI
[RAD PRODOTTI TIPICI
FIFR A DEILZITOAI\&%O DEL TERRITORIO

Mercato dei prodotti tipici INTRATTENIMENTO

Esposizione e premiazione
@ tartufi esposti

Stand gastronomici

PER TUTTA LA GIORNATA
DIMOSTRAZIONE DELLA LAVORAZIONE DELLA
CERAMICA DI CASTELLAMONTE
a cura dell’artigiano CORRADO CAMERLO

MUSICA E SFILATA CON LA BANDA “F. GAZZA"

NEL POMERIGGIO IL GRUPPO FOLKLORISTICO
ARLIQUATA

PER TUTTA LA GIORNATA
GLI ALUNNI DELEISTITUTO. COMPRENSIVO
DI MONTEGROSSO D'ASTI E IL MICRO NIDO
ESPORRANNO | LORO LAVORI

DA MATTINA A SERA
PUBBLICO IL DUO “SIMONE&GIPO” S| POTRA DEGUSTARE IL TARTUFO BIANCO
NOSTRANO E ALTRE SPECIALITA LOCALI
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SABATO 27 NOVEMBRE

Ore 20:00 in piazza Saracco (Staz'ione) - Salone polivalente

LA BARBERA D'ASTI DOCG INCONTRA..

4* EDIZIONE DELLEVENTO DEDICATO ALLE ECCELLENZE VINICOLE MONTEGROSSESI

A seguito del grande successo delle passate edizioni, I’Amministrazione
Comunale, i Produttori Vitivinicoli di Montegrosso d’Asti, la Pro
Loco, con la collaborazione del “Consorzio Barbera d’Asti e Vini del
Monferrato” e dei Sommelier AIS delegazione di Asti, organizzano una:

DEGUSTAZIONE TECNICA GUIDATA

VINO, CUCINA E TERRITORIO: UN INCONTRO PERFETTO

Ore 20:60
Saluto del Sindaco e delle autorita presenti

Ore 20:15
| sommelier AIS Bianca Roagna, Piermichele Gamba, il delegato Paolo

Poncino e il degustatore Alberto Arena raccontano la Barbera DOCG di
Montegrosso d’Asti con approfondimenti sugli abbinamenti cibo-vino
tra tradizione e curiosita!

11 VINI IN DEGUSTAZIONE IN ABBINAMENTO:
. . . a cura della Pro Loco
Aziende partecipanti: Selezione di salumi
BERTOLINO Ravioli con cuore di fonduta
BIANCO GIAMPIERO tartufata e lamelle di tartufo
BIANCO PASQUALE Baccala alla piemontese
CASCINA SPERANZA con polenta
LLA BADIA ‘- a cura di Onaf Asti
LA GRAZIOSA Selezione di formaggi
LA MERIDIANA e dulcis in fundo...
PRODUTTORI DI GOVONE - Il cioccolato incontra

ROERO FRANCO
VALENTE ROBERTO

COSTO DELLA CENA CON DEGUSTAZIONE GUIDATA € 25,00

solo su prenciazione
telefonando ai numeri: 346 8433376 o 347 3326810
e.mail: info@comune.montegrossodasti.at.it

GREEN PASS O CERTIFICAZIONE EQUIVALENTE SONO NECESSARI PER L'ACCESSO ALL'EVENTO




